
          

Les menus peuvent changer en fonction des approvisionnements.

 

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergènes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), œufs,
poissons, arachides, soja, fruits à coques, sésame, céleri, moutarde, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques, crustacés, lait.

MENUS CANTINE DU LUNDI 02 SEPTEMBRE  AU  VENDREDI 27 SEPTEMBRE  2024

Lundi 02 Septembre Mardi 03 Septembre Jeudi 05 Septembre Vendredi 06 Septembre

Concombres en vinaigrette
Steak haché
Coquillettes

Laitage

Pizza au fromage
Saucisse grillée

Poêlée de légumes 
Fruits du vergé

Pastèque
Dos de poisson rôti

Semoule
Fromage

Salade composée
Cordon bleu

Courgettes sautées
Fruits du vergé

Lundi 09 Septembre Mardi 10 Septembre Jeudi 12 Septembre Vendredi 13 Septembre

Coleslaw
Rôti de porc

Flageolets
Yaourt aux fruits

Concombres vinaigrette
Gnocchis gratinés à la tomate

Laitage et biscuits

Carottes râpées 
Poisson pané

Poêlée camarguaise
Fromage

Pâté de campagne
Moussaka

Laitage

Lundi 16 Septembre Mardi 17 Septembre Jeudi 19 Septembre Vendredi 20 Septembre

Salade composée
Émincé Kebab à la crème

Pommes rissolées
Yaourt aux fruits

Salade tortis tricolores
Haute de cuisse de poulet

Ratatouille
Fruits du vergé

Salade verte
Filet de poisson rôti

Blé
Fromage

Melon
Quiche lorraine 

Poêlée de légumes
Fromage blanc nature

Lundi 23 Septembre Mardi 24 Septembre Jeudi 26 Septembre Vendredi 27 Septembre

Betteraves
Suprême de poulet à la crème 

Blé
Yaourt

Nems au légumes
Spaghettis

Tomates provençales
Mousse au chocolat

Friand au fromage
Filet de poisson du jour

Poêlée de légumes
Yaourt

Tomate et mozzarella
Chipolatas

Frites
Fruits du vergé


